
Du 13 au 17
Avril

Salade de tomates 

Pâtes fraiches à la  carbonara 

Fromage BIO

Iles flottantes 

Goûter : Banane 

Roulé aux fruits 

Poireau mimosa à la 

vinaigrette 

Rôti d’agneau 

Haricots verts BIO

Fromage 

Assortiment de fruits 

Goûter : Liégeois aux fruits 

Gâteaux secs 

Assortiment de charcuterie 

(saucisson sec /ail)

Emincé de bœuf 

Sauce au poivre 

Printanière de légumes 

Fromage BIO 

Banane 

Goûter : Pain fromage 

Chou-fleur rouge et blanc 

Sauce gribiche

Aiguillette de volaille à la 

crème 

Haricots beurre Bio

Fromage 

Ananas frais 

Goûter : Brownies maison

Salade verte /maïs thon

Rôti de porc 

Purée de carottes BIO

Fromage 

Mille feuille au caramel

Goûter : Kiwi cookies

Menu végétarien
Macédoine de légumes

Saucisse végétale 

Flageolets

Fromage

Orange 

Goûter : Pains beurre 

cacao
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Menu végétarien
Betteraves rouges 

Couscous végétal 

Fromage blanc

Prune 

Goûter : Pain confiture 

Du 20 au 24
Avril

Salade de riz 

Haut de cuisse de poulet 

Ratatouille 

Fromage BIO

Pomme de Melleray

Goûter : Feuilleté aux 

amandes

/

Carottes râpées emmental 

Filet de saumon sauce au 

beurre blanc 

Fondue d’épinards BIO

Tarte crumble pommes et fruits 

rouges 

Goûter : Brownies

Jus de pommes de Melleray

Concombre à la  vinaigrette 

Moules marinières 

Frites 

Fromage BIO

Liégeois au chocolat

Goûter : Poire de Melleray 

Gâteaux secs 
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