
Du 19 au 23
octobre

MENU VÉGÉTARIEN
Salade de riz

Foccacia aux légumes
Fromage BIO
Mille-feuille

Goûter : Velouté aux fruits
Gâteaux secs

Soupe de légumes aux 
vermicelles

Pavé de cabillaud sauce 
hollandaise

Brocolis
Fromage BIO
Clémentine

Goûter : Croissant

Mousse de canard
Steak haché

Purée de chou-fleur
Fromage BIO

Banane

Goûter : Pain fromage

MENU V֤ÉGÉTARIEN
Chou rouge à la vinaigrette BIO

Pâtes à la bolognaise
végétale 

Fromage blanc aux fruits

Goûter : Pain au chocolat

Salade verte dés emmentals
Pizza au Fromage 

Ile flottante 

Goûter : Crème à la vanille
Gâteaux secs

Betterave BIO feta
Cuisse de pintade et son 

jus
Haricots verts BIO

Tartelette aux amandes

Goûter : Beignet au 
chocolat

Feuilleté au chèvre
Blanquette de poissons

Riz
Poire BIO

Goûter : Compote de fruits
Gâteaux secs
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Carottes râpées BIO
Aiguillette de canard

Petits pois
Fromage 

Eclair au chocolat

Goûter : Cookies 
Fromage blanc 

Du 26 au 30
octobre

Céleri rémoulade 
Cordon bleu

Pâtes
Yaourt à la banane 

Goûter : Pain confiture

Salade coleslaw
Feuilleté à la bolognaise
Frites de patates douces

Beignet Halloween

Goûter : Compote
Gaufrette  à la vanille
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